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Einfach pure Sinnlichkeit
Dieses Jahr besinnen wir uns auf Ursprüngliches, auf Laternen-
licht und heimeliges Holz. Wir wollen Sie mit Sinnlichkeit um-
werben – aber auch mit Purem und Natürlichem verwöhnen.
Dazu gehören auch unsere Wein-Tipps. Für die Festtage darf 
natürlich das Besondere nicht fehlen. So zum Beispiel unser ab-
soluter Geheimtipp, den wir Ihnen gerne offenbaren: Den spa-
nischen Roten «El Titan» Dominio del Bendito Toro – er ist ein 
Gedicht und genau so temperamentvoll wie sein Name. Kurz 
und gut: er ist der Höhepunkt jedes Festmahls. Ans Herz legen 
können wir Ihnen auch den Italiener «Nero d’Arcole» Desmontà 
DOC – mit hervorragend kräftigem, vollem Geschmack. Natür-
lich überzeugen beide Weine mit absolutem Genuss-Preis-Leis-
tungs-Verhältnis. Sie werden staunen!
Neben unseren Weinen profitieren Sie auch von Schaumwei-
nen, die Ihnen die Festtage lichtvoll und freudig gestalten wer-
den – nicht zuletzt dank bis zu 30% Rabatt.  

Wir freuen uns auf Ihren Besuch! 

Ihre Beni Wiler, Martina Hertrampf & Teams in Menziken 
und Luzern-Littau

EssenzPure Sinnlichkeit – reiner Genuss

Leuchtende Augen garantiert
Besuchen Sie uns vom 25. November bis 31. Dezember *) im 
sinnlichen Ambiente unserer beiden Getränkeabholmärkte in 
Menziken und Luzern-Littau: Lassen Sie sich von unserem La-
ternenlicht verzaubern; auch vom heimeligen Holz und einfach 
von der sinnlichen, natürlichen Dekoration.
*) Falls Sie verhindert sind: bequem bestellen über www.schloer.ch

Luzerner Filiale gut im Saft
Seit 1. Oktober sind wir auch näher bei unserer Luzerner 
Kundschaft. Nach rund 50 Tagen seit der Eröffnung ziehen wir 
positive Bilanz und freuen uns auf eine wachsende Schlör-Fan-
gemeinde in Luzern-Littau. Wir sind bereit für die Festtage!
Abholmarkt Getränkerei Schlör, An der Kleinen Emme 1,  
6014 Luzern-Littau, Telefon +41 (0)41 250 82 92,  
Fax +41 (0)41 250 82 94, Öffnungszeiten siehe www.schloer.ch   

La Grande (National-) Degustation
Wir laden Sie zur exklusiven Wein-Genuss-Degustation am 
Dienstag, 29. November 2011, 18.30 bis 21.00 Uhr, im Grand 
Hotel National in Luzern ein. Geniessen Sie in einzigartiger 
Atmosphäre rund 60 edle Trouvaillen. Sehr empfehlen können 
wir auch die Wine & Dine-Menüs in den beiden Restaurants 
1871 und Le Trianon. Sie lassen fast keine Wünsche offen und 
inspirieren Sie für Ihr persönliches Festprogramm. 
Weitere Informationen siehe ww.schloer.ch.

Degustation im Schneggli
Am Donnerstag, den 1. Dezember, 19.00 bis 21.30 Uhr laden 
wir Sie zur sinnlichen Degustation im Museum Schneggli 
(Hauptstrasse 73/Reinach) ein. Der Eintritt ist frei. Anmeldung 
bis zum 29.11. an Beni Wiler (062 765 82 92 oder  
abholmarkt@schloer.ch).
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26.90
statt CHF 36.90

24.90
statt CHF 33.50

75 cl75 cl

Auszeichnung:  
International Wine Guide 2011 – Silver  Medal

Concorso Verona Wine Top 2011-Top Wine

– 27%– 26%

Empfehlungen des Kellermeisters

Amarone della Valpolicella DOC  
Pagus Biasano

2006

	 Veneto, Italien

Produzent:  Cantina Valpantena

Traubensorte:  Rondinella, Corvinone, Corvina

Geschmack:  Dörrfrüchte, Brombeere

Alkoholgehalt:  15%

Passt zu:  Festlichen Essen, Fleisch, Käse, 
Fondue Chinoise

Trinktemperatur:  16° C

Genussreife:  Sofort bis 4 Jahre

Nero d’Arcole Desmontà DOC

2008

	 Arcole im Herzen Venetiens, Italien

Produzent:  Tenuta Desmontà Bixio Emilio 
Istituto Enologico Italiana

Traubensorte:  80 % Merlot, 10 % Cabernet 
Sauvignon, 10 % «Geheimnis des Önologen»»«»»»

Ausbau:  Die Herstellung erfolgt im Amaro-
ne-Stil. Der Ausbau von 9 Mt. in Holz- und 
Eichenfässern 3 Mt. 

Geschmack:  hervorragender, kräftiger voller 
Geschmack, reichhaltiger Körper. Weich und 
lang anhaltend, angenehme Tannine

Alkoholgehalt:  15%

Passt zu:  Ideal zu gebratenem und grilliertem 
Fleisch sowie Wildgerichte. Pasta und reifem 
Käse

Trinktemperatur:  18 – 20° C

Genussreife:  Bis 2014
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2010 Verdejo Bodega Gotica 
Rueda DO

2010

	 Rueda, Spanien

Produzent:  Bodega Gotica

Traubensorte:  Verdejo

Ausbau:  Stahltank

Geschmack:  Leuchtendes Strohgelb. Schöne 
Aromen nach Zitrusfrüchten, Quitten und Nekta-
rinen mit einem Hauch Honig. 
Dazu gesellt sich eine tolle Mineralik. Am 
Gaumen sehr direkt und straff, mit hoher 
fruchtigen Note; Pfirsich und Zitrone mit gut 
stützender Säure. Der Wein wirkt sehr saftig und 
belebend, eine wahre Trinkfreude! Er endet 
nachhaltig mit einem Hauch Mineralik. Passt gut 
zu Meeresfrüchten und Krustentieren. 

Alkoholgehalt:  14%

Passt zu:  Herrlicher Apéro-Wein

Trinktemperatur:  8° C

Genussreife:  Jetzt bis 2015

11.90
statt CHF 14.90

16.50
statt CHF 19.80

Opta VDT

2007

	 Spanien, Castilla La Mancha

Produzent:  Bodega Calzadilla

Traubensorte:  Tempranillo, Garnacha, Syrah

Ausbau:  Während 12 Monaten im Barrique 
(amerikanischer und französischer Eiche) 
ausgebaut

Geschmack:  Bereits der Duft von Brombeere, 
Zwetschge, mediterranen Kräutern und 
Gewürzen ist dicht und einladend. Verführe-
risch, zugänglich, lecker: so der Eindruck dieses 
Rotweins im Gaumen. Die herrlich süsse 
Fruchtigkeit, ergänzt mit Gewürzen und 
dezenten Ausbauaromen, bildet das Fundament 
eines schönen Genusses. Im Nachhall zeigen sich 
Körper, reife Gerbstoffe, sowie eine erfrischende 
Fruchtigkeit

Alkoholgehalt:  13.8%

Passt zu:  Pasta mit kräftiger Sauce, Entenbrust, 
Steaks, gegrilltes Poulet, Käse

Trinktemperatur:  16 – 18° C

Genussreife:  Optimal zwischen dem dritten 
und sechsten Jahr

75 cl 75 cl

– 20% – 17%

Auszeichnung:  
Peñin: 90/100 
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malbec mendoza reserve

2008

 Argentinien, Mendoza

Produzent:  Andeluna Cellars, Mendoza

Traubensorte:  100% Malbec, nur die besten 
Trauben aus eigenen Rebgärten, handgelesen

ausbau:  12 Monate in Barriques aus französi-
scher und amerikanischer Eiche

Geschmack:  Bukett von Brombeeren, reifen 
Pfl aumen, Himbeeren und würzigen Noten. Am 
Gaumen viel Frucht, komplex, körperreich, dicht, 
saftig, ausgewogen mit perfekter Tanninstruktur. 

alkoholgehalt:  15.5%

Passt zu:  Kräftigen Fleischgerichten

Trinktemperatur:  17° C

Genussreife:  2014

47.60
statt CHF 52.90

16.50
statt CHF 19.50

2008 El Titan Dominio del Bendito
Toro DO

2008

 Toro, Spanien

Produzent:  Dominio del Bendito

Traubensorte:  100% Tempranillo
Rebalter: bis 110-jährige Rebenmonumente

ausbau:  18 Monate Barrique

Geschmack:  Das Allerbeste aus den alten, 
knorrigen Reben (zwischen 60- und 100-jährig)!
Diese ergeben einen extrem tiefen Ertrag von nur 
gerade 2000 bis 2500 Kilogramm pro Hektare. 
Dunkles, sattes Rubinrot. Tiefer, komplexer Auftakt.
Aromen von reifen Waldbeeren, Pfl aumen und 
roten Kirschen. Sagenhaft verwobene Barrique, 
wirkt nur unterstützend, ein Hauch von Toast ist 
spürbar. Am Gaumen fi nden sich Massen von 
feinkörnigen, seidigen Tanninen. Tolle Säure, 
unterstützt die Frucht perfekt, der Wein erzeugt 
Spannung und enorme Länge. Auch am Gaumen 
noch jugendlich und verschlossen. Der El Titan 
endet anhaltend und kräftig.

alkoholgehalt:  15%

Passt zu:  Der Höhepunkt jedes Festmahls.

Trinktemperatur:  16° C

Genussreife:  Jetzt bis 2030

75 cl 75 cl

– 10% – 15%

EmPFEhluNGEN DES kEllErmEISTErS

auszeichnung: 
19/29  Gerstl



Château St.Roch
AOC Faugères

2007

	 Südfrankreich – Languedoc

Produzent:  Terroirs D’Occitanie  
Mas Olivier, Faugères

Traubensorte:  60% Syrah, 20% Grenache 
10% Carignan, 10% Mourvèdre 

Ausbau:  Ausbau während 12 – 18 Mt. in 
neuen Barriques aus französischer Eiche 

Geschmack:  tiefrote Farbe mit Noten von 
Veilchen und Vanille. Der Barrique-Ausbau 
verleiht eine elegante Balance und Struktur 
zwischen seidenen Tanninen und einen sehr 
langen Abgang

Alkoholgehalt:  13%

Passt zu:  passt sehr gut  zu dunklen Fleisch- 
gerichten, Lammkeule oder zu Wild

Trinktemperatur:    16 –18° C

Genussreife:  bis  2014

7

19.90
statt CHF 23.90

19.90
statt CHF 27.90

– 17% – 29%

FRANKREICH Italien

2006 Supremus Monte Antico
Toscana IGT

2006

	 Toscana, Italien

Produzent:  Monte Antico

Traubensorte:  Sangiovese, Merlot, Cabernet 
Sauvignon

Ausbau:  12 Monate Fasslagerung

Geschmack:  Das ist ein sagenhafter «Super-
tuscan», ganz grosse Qualität zu einem kleinen 
Preis. 
Dieser Spitzentoskaner überzeugt durch seine 
füllige und sehr aromatische Ausrucksweise. Im 
Gaumen dicht gewobenes Tannin, geschmeidig, 
Vaniellenoten, unterlegt mit dunklen Beeren. 
Gekeltert von Star-Önologen Franco Bernabei 
lässt dieser beeindruckende Wein keine 
Wünsche offen!

Alkoholgehalt:  14.5%

Passt zu:  Perfekter Begleiter zu festlichen 
Gerichten.

Trinktemperatur:  16° C

Genussreife:  Jetzt bis 2020

75 cl75 cl

Auszeichnung:  
18+/20 Gerstl

Auszeichnung:  
Médaille d’Argent Concours Géneral Agricole 
– Paris 2009
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Senza Dubio DOC
 

2009

	 Pulien, Italien

Produzent:  Vinicola Mediterranea

Traubensorte:  Negroamaro, Malvasia Nera

Ausbau:  Im Edelstahltank ausgebaut

Geschmack:  Die reifen Frucht- und Gewürzaro-
men in der Nase sind intensiv. Die geschmeidige, 
zugängliche Art dieses Primitivos aus dem Süden 
Italiens überzeugt und verführt. Die Gerbstoffe 
sind präsent, aber weich und harmonieren mit 
der schönen Fruchtigkeit dieses trendigen 
Weins, der viel bietet und Spass macht. 

Alkoholgehalt:  13.9%

Passt zu:  Pasta, Pizza, Grilladen, asiatische 
Küche (süss-sauer), Lamm

Trinktemperatur:  15 –17° C

Genussreife:  Optimal zwischen dem zweiten 
und vierten Jahr

19.90
statt CHF 24.50

8.50
statt CHF 9.50

Emozione IGT

2008

	 Pulien, Italien

Produzent:  Vinicola Mediterranea

Traubensorte:  Negroamaro

Ausbau:  Während 6 – 8 Monate im Barrique 
ausgebaut

Geschmack:  Sehr intensive, reif-fruchtige Noten 
(schwarze Kirschen) sowie Gewürze (Pfeffer, 
Nelken) offenbaren sich in der Nase. Das Bouquet 
ist intensiv. Gehaltvoll, körperreich, mit einer 
mächtigen Textur präsentiert sich dieser Wein, der 
Emotionen auszulösen vermag. Die Fruchtstruktur, 
die dezente Restsüsse und die Gerbstoffe 
hinterlassen den Eindruck eines modern gekelter-
ten Weins.

Alkoholgehalt:  14.5%

Passt zu:  Charcuterie (z.B. Salami, Mortadella, 
Lardo), Pasta, Pizza, Pilzrisotto, Brasato mit Polenta

Trinktemperatur:  15 –17° C

Genussreife:  Optimal zwischen dem zweiten 
und vierten Jahr

75 cl 75 cl

– 19% – 11%

Italien
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13.90
statt CHF 15.90

9.90
statt CHF 12.90

– 13% – 23%

Vino tinto Utiel-Reaquena DOC Crianza, 
Beso de Rechenna

2007

	 Spanien

Produzent:  Adolfo Heredia

Traubensorte:  Tempranillo, div. einheimische 
Sorten

Ausbau:  8 Mt. Amerikan. Eichenfass

Geschmack:  Tiefes intensives Rot, reife Früchte, 
elegante Noten, feine Struktur

Alkoholgehalt:  13%

Passt zu:  Fleisch, Käse

Trinktemperatur:  16° C

Genussreife:  Sofort bis 4 Jahre

75 cl

Barbera d’Alba DOC Ruvei

2008

	 Piemont, Italien

Produzent:  Marchesi di Barolo

Traubensorte:  Barbera

Ausbau:  12 Monate franz. Eichenfass

Geschmack:  Frisches Bouque von Vanille und 
gerösteten Haselnüssen, kräftig, schöner 
Abgang

Alkoholgehalt:  13.5%

Passt zu:  Käse, Fleisch, Gratin

Trinktemperatur:  16° C

Genussreife:  Sofort bis 4 Jahre

75 cl

spanien



21.50
statt CHF 25.90

12.50
statt CHF 14.50

2009 Rubiejo Crianza
Ribera del Duero DO

2009

	 Ribera del Duero, Spanien

Produzent:  Rubiejo

Traubensorte:  100% Tempanillo

Ausbau:  12 Monate Barrique

Geschmack:  Endlich, der 09er Rubiejo ist 
eingetroffen und überzeugt durch ganz grosse 
Qualität wie der 06er.  
Das ist Ribera del Duero pur, schon in der Nase 
verschwenderische Fruchtnoten, feine Vanilleno-
ten. 
Im Gaumen erscheint er sehr intensiv, herrliche 
Konzentration ohne aber langweilig zu wirken. 
Ein Hauch Toastnoten, reife Waldbeeren und 
schön eingewobene Barrique, ein tiefgründiger 
und sehr spannender Wein.

Alkoholgehalt:  14.5%

Passt zu:  Ein Wein wie gemacht um kräftige 
Fleischgerichte zu begleiten.

Trinktemperatur:  16° C

Genussreife:  Jetzt bis 2020

Quinta de Ventozelo DOC
  

2007

	 Portugal, Douro

Produzent:  Quinta de Ventozelo

Traubensorte:  Touriga Nacional, Tinta Roriz, 
Touriga Franca

Ausbau:  Je 50% des Jungweins werden in 
Fässern (französischer und amerikanischer Eiche) 
und im Edelstahltank ausgebaut

Geschmack:  Drei Duftkomponente bestimmen 
das einladende Bouquet: reife Beeren- und 
Steinfrüchte, herbale Noten und Ausbauaromen. 
Diese aromatische Konstellation findet ihre Fort-
setzung im Gaumen, wo sie auf eine stoffige, 
reife Gerbstofftextur trifft, die die Nachhaltigkeit 
dieses terroir-spezifischen Rotweins aus dem 
Douro-Tal voll zum Ausdruck bringt. Das anhal-
tende Finale ist konsistent und gefällt.

Alkoholgehalt:  14%

Passt zu:  Kalbfleisch, Lamm, Grilladen, Fisch, 
Eintopf, Pie

Trinktemperatur:  16 –18° C

Genussreife:  Optimal zwischen dem vierten 
und achten Jahr

75 cl 75 cl

– 17% – 14%

Spanien

12

Portugal

Auszeichnung:  
18/20 Gerstl
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15.90
statt CHF 19.90

Mulderbosch
Faithful Hound

2008

	 Südafrika

Produzent:  Mulderbosch

Traubensorte:  Cabernet / Sauvignon / Merlot / 
Malbec

Ausbau:  Grosse Holzfässer und Barrique

Geschmack:  Tieffarbig, herrlicher Duft von 
Cassis, Kaffee und Gewürzen. Jugendliche 
Frische. Der Wein schmeckt auch jung sehr gut.

Alkoholgehalt:  13.5%

Passt zu:  Roastbeef, Lamm, Ratatouille

Trinktemperatur:  16 –18° C

Genussreife:  Bis 5 Jahre

75 cl

– 20%

Südafrika

Auszeichnung:  
Winespectator 90P.; John Platter 4 Sterne



Taittinger Brut Réserve

NV

	 Frankreich

Produzent:  Champagne Taittinger

Traubensorte:  Pinot Noir 60%, Chardonnay 
40%

Ausbau:  Cuvée aus bis zu 50 Grundweinen, 
3-4-jährige Reifung auf der Hefe 

Geschmack:  Klassisches Bouquet mit Duft von 
Haselnüssen, weissen Blüten, Brotkruste. Feine, 
cremige Mousse, elegant und fein, erfrischende 
Struktur. Dezente Honig- und Nussnoten.

Alkoholgehalt:  12%

Passt zu:  Idealer Essensbegleiter oder als edler 
Apéritiv.

Trinktemperatur:  7 – 9° C

14

42.70
statt CHF 47.50

75 cl

– 10%

Frankreich

12.80
statt CHF 14.90

– 14%

Moscato d’Asti
Vecchia Storia DOCG

2010

	 Italien – Piemont 

Produzent:  Istituto Enologico Italiana Soave

Traubensorte:  100% Moscato bianco

Ausbau:  Stahltank

Geschmack:  helle strohgelbe Farbe, fein und 
anhaltend schöne Perlage. Duft von Blumen und 
Kräutern, fein, frisch und angenehm süss

Alkoholgehalt:  5.5%

Passt zu:  perfekt zu Dessert und Aperitif

Trinktemperatur:  8 –10° C

Genussreife:  bis  2012

Italien

75 cl
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Am Dienstag, 29. November 2011, exklusive 
Wein-Genuss-Degustation im Grand Hotel national Luzern  
(Haldenstrasse 4, 6006 Luzern) Weitere Informationen siehe www.schloer.ch

abholmarkt Getränkerei Schlör aG, Hauptstrasse 26, 5737 Menziken, Tel 062 765 82 92, abholmarkt-menziken@schloer.ch

abholmarkt Getränkerei Schlör aG, An der Kleinen Emme 1, 6014 Luzern-Littau, Tel 041 250 82 92, abholmarkt-luzern@schloer.ch 


